Q%ZM %JW SEKTKELLEREI SEIT 1919
SEKT-EXPERTISE Art. 05676

BERNARD-MASSARD
Diamant Flaschengarung Brut 0,75 L

QUALITAT Jahrgangssekt - Flaschengérung
LAND / LAGE Hergestellt in Luxemburg

DOSAGE Brut

ANALYSE Alkohol 11,0 % vol. - Restzucker 11 g/l

BESCHREIBUNG Feinperliger Sekt, frisch und anregend mit
feinen Fruchtaromen von Apfel und Birne.

EMPFEHLUNG Exklusiver Trinkgenuss fir viele
Gelegenheiten. Servieren Sie Diamant
Brut in geselliger Runde, bei Events, als
Apéritif oder auch als Begleiter zu
Meeresfriichten, Fisch, Sommersalaten
und leichten Speisen. Durch die niedrige
Restslif3e ist er auch eine perfekte Basis
fur Sektcocktails.

SERVIERTEMP. 6- 8°C

HERSTELLUNG Mit der sorgfaltigen Auswahl edler Weine
legt der Kellermeister den Grundstein flr
hochste Sektqualitat. Aus diesen wird
durch individuelle Garung in der Flasche
ein feinperliger, eleganter, spritziger Sekt.
Durch Zugabe der Dosage bestimmt der
Kellermeister den SifRegrad: Mit 11 g/l
Restzucker wird dieser Sekt als ,Brut'
bezeichnet. AnschlieBend wird die
Flasche mit einem Naturkorken
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>> Zur Website der Sektkellerei WWW.bernard-massard.de

Bezugsquellen-Nachweis: BERNARD-MASSARD Sektkellerei GmbH — Jakobstral3e 8 - 54290 Trier
Tel. 0651/7196-0 — Fax 7196-310 — info@bernard-massard.de — www.bernard-massard.de
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